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PERSONLICH

WILLKOMMEN...

Prof. Dr.-Ing. Bjérn Frahm

Lemgo (hs-owl). Prof. Dr. -Ing. Bjérn Frahm (35) aus Krefeld
ist neuer Lehrender im Fachbereich Life Science Technologies.
Auf dem Lemgoer Campus lehr er in den Themengebieten Bio-
technolgie, Bioverfahrenstechnik und Zellkulturtechnik.

Nach der Promotion an der TU Hamburg-Harburg zum Thema
“Adaptive, modellgestiitzte Prozessfiihrung von Suspensionskul-
turen® war er unter andrem als Fachmann bei ,,Bayer Technology
Services* fiir den Bereich ,Fermentation Technology‘ zustandig.

Den Studierenden méochte Prof. Dr. -Ing. Bjérn Frahm vor al-
lem die aktuellen Entwicklungen in der Biotechnologie ndher
bringen. Auch internationale Hochschulkooperationen sollen
nicht zu kurz kommen.

Prof. “in Dr. rer. nat. Jessica Rubart

Lemgo (hs-owl). Prof.”in Dr. rer. nat. Jessica Rubart (38) aus
Erwitte ist eine neue Lehrende im Fachbereich Umweltingenieur-
wesen und Angewandte Informatik. Auf dem Campus in Hoxter
ist sie verantwortlich fiir das Lehrgebiet ,Betriebliche Informati-
onssysteme*.

Nach der Promotion an der Fern-Universitdt Hagen arbeitete Sie
als Anwendungsentwicklerin bei Siemens, als wissenschaftliche
Mitarbeiterin am Fraunhofer IPSI, als Systemanalytikerin bei Sa-
gem Orga und als Technische Projektleiterin bei ,arvato direkt
services‘ Bertelsmann.

In lhren Vorlesungen und Praktika méchte Sie moderne E-Lear-
ning-Mittel einsetzen, um kooperatives Lernen zu unterstiitzen.
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Prof. Dr.-Ing. Christian Heikel

Lemgo (hs-owl). Prof. Dr.-ing. Christian Heikel (35) aus
Braunschweig ist ein neuer Lehrender im Fachbereich Pro-
duktion und Wirtschaft. Am Studienstandort Warburg und
in Lemgo lehrt Heikel schwerpunktmé@Rig das Themengebiet
Werkstofftechnik.

Heikel wurde an der Universitdt Magdeburg promoviert im
Bereich der Fertigung und der Werkstoffe fiir Zylinderkopfe
von Dieselmotoren. Die Dieselmotoren-Entwicklung und -Ein-
spritztechnik waren auch seine Spezialgebiete bei der Volks-
wagen AG, wo er unter anderem als Qualitdtssprecher und
als Projektleiter eingesetzt wurde.

Den Studierenden wiinscht Heikel eine interessante und gute
Studienzeit an der Hochschule und fundiertes sowie schnell
umsetzbares Wissen fiir den spateren Berufsweg.

_.‘

- Dipl.-Ing Riitt Schulz-Matthiesen

Lemgo (hs-owl). Prof. Dipl.-Ing. Riitt Schulz-Matthiesen
(36) aus Schleswig ist neuer Lehrende im Fachbereich Detmolder
Schule fiir Architektur und Innenarchitektur. Auf dem Detmolder
Campus Emilie ist er verantwortlich fiir das Lehrgebiet ,Zeich-
nen und Darstellen*.

Nach seiner Maurer-Lehre studierte Schulz-Matthiesen Archi-
tektur an der RWTH Aachen. Es folgte die Anstellung als As-
sistent fiir Zeichnen, Darstellen und Gestalten erst in Aachen
an der RWTH, spdter an der TU Delft.

Die Studierenden mdchte er dabei unterstiitzen, ihre eigene
Handschrift zu finden und in ihren Arbeiten wiederzuspiegeln.



PERSONLICH

WILLKOMMEN...

Prof. Dipl.-Ing. Frank Nickerl

Lemgo (hs-owl). Prof. Dipl.-Ing. Frank Nickerl (45) aus Wein-
heim an der Bergstrasse ist seit 2008 im Fachbereich Detmolder
Schule fiir Architektur und Innenarchitektur am Campus Emilie
als Vertretungsprofessor fiir den Bereich ,Corporate Design‘ zu-
standig.

Seit September verantwortet er nun in einer Zeitprofessur das
Lehrgebiet ,Messe und Ausstellung®. In diesem Design-Bereich
geht es um die Realisierung von mobilen, tempordren Installati-
onen und Projekten.

Mit dem alljghrlichen Projekt zur internationalen Mobelmesse,
,imm cologne* will er mit seinen Studierenden auch 2011 den
Fachbereich wieder reprasentieren.

Prof. Dipl.-ing Carsten Wiewiorra

Lemgo (hs-owl). Prof. Dipl.-ing Carsten Wiewiorra (42) aus
Lippstadt wurde an den Fachbereich Detmolder Schule fiir Archi-
tektur und Innenarchitektur berufen. Auf dem Campus Emilie ist
er verantwortlich fiir das Lehrgebiet ,, Ausbaukonstruktion®.

Wiewiorra studierte an der RWTH Aachen, der Kunstakademie
Diisseldorf und als DAAD-Stipendiat an der University of Wa-
shington in Seattle. Seit 1999 ist er als selbsstdndiger Architekt
tétig. Lehrerfahrung sammelte er bereits an zahlreichen Universi-
taten in den USA, wie zum Beispiel der University of Nebraska.

Bei den Studierenden maochte er mit fundierten Grundlagen der
Ausbaukonstruktion vor allem die Liebe zum Detail wecken.

Prof. Dr. -Ing. Thomas Schulte

Lemgo (hs-owl). Prof. Dr. -Ing. Thomas Schulte (40) ein neuer
Lehrender im Fachbereich Elektrotechnik und Technische Infor-
matik. Der Oerlinghauser ist verantwortlich fiir das Lehrgebiet ,,
Mathematik / Simulation® .

Nach der Promotion an der Universitdt Paderborn im Thema
LStromrichter- und Regelungskozepte fiir Ultraschall- Wandler-
wellenmotoren“ arbeitete Schulte unter anderem als Applika-
tions- und Projektingenieur sowie als Leiter des E-Drive-Teams
von ,dSPACE GmbH".

Sein Fachwissen auf dem Gebiet der Elektromobilitdt mochte
Schulte den Studierenden besonders im Bereich Forschung
und Entwicklung ndher bringen. Also:vViel theoretisches
Wissen in der Praxis umsetzen.

Jubildum...

Lemgo (hs-owl). Prof. Dr.
rer. nat. Bruno Vitt vom
Fachbereich Produktion und
Wirtschaft ist seit 25 Jah-
ren im offentlichen Dienst
tatig. 1990 kam er an die
Hochschule OWL. In seinen
Vorlesungen  thematisiert
er immer wieder Beschich-
tungsverfahren, Materialien
und ihre Anwendungen in
der Oberflachentechnik.

Prof. Dr. rer. nat. Bruno Vitt.

Vor seinem Eintritt in den
Hochschuldienst  arbeitete
der promovierte Physiker

Im Praktikum geht es um
Sol-Gel-Prozess, rechnerge-
stlitzte Analyse und Herstel-
lung optischer Schichten,
Spriih-Pyrolyse, Galvanik
von Kupfer und Chrom, Nie-
derdruck-Plasmen und Ka-
thodenzerstdubung sowie
Spektralphotometrie.

13 Jahre lang beim Elektro-
nikkonzern Philips in Aachen
in der Entwicklung. An der
Hochschule war er in vielen
Positionen in der akademi-
schen Selbstverwaltung ak-
tiv. Am meisten begeistert
ihn allerdings nach wie vor
die Lehre.
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Vor dem Essen: Hindewaschen nicht vergessen!

Der Ursache von unklarer Lebensmittelinfektion nach dem Besuch der Mensa

Lemgo. Nachdem zahl-
reiche Personen nach
dem Mensabesuch in

der Woche Ende Juni am
Standort Lemgo iiber die
klassischen Symptome
einer Lebensmittelinfek-
tion klagten, wurde im
Mikrobiologie-Labor der
Hochschule OWL eine
epidemiologische Studie
unter Verwendung eines
eigens entwickelten Fra-
gebogens durchgefiihrt.
Anhand der freiwilligen
und anonymen Befra-
gung, an der sich 35 Per-
sonen beteiligten, lieB
sich die Infektionsquelle
zwar nicht eindeutig
ausmachen, die Ursa-
che des Vorfalls jedoch
kldren. Eine auffillige
Krankheitshdufung trat
bei den Personen auf, die
Bolognese-Sauce verzehrt
hatten. Die bakteriologi-
schen Untersuchungen
von Speise-Riickstellpro-
ben aus diesem Zeitraum
durch ein akkreditiertes
Labor waren unauffillig.
Die molekularbiologische
Untersuchung der Bolo-
gnese-Sauce hinsichtlich
Norovirus mit Hilfe eines
molekularbiologischen
Untersuchungsverfahrens
ergab dahingegen einen
positiven Nachweis von
Norovirus der Genogrup-
pell.
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in Lemgo Ende Juni wurde nachgegangen
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Hénde verbreiten
Krankheitserreger.
Richtig waschen

schiitzt.

Hinde unter flieBendes
Wasser halten

Seife’ 20 bis 30 Sekunden
in den Handen verreiben

Auch zwischen
den Fingern

Dann griindlich
abspllen

Sorgfaltig abtracknen

Beobachtung / Beschrei-
bung des Geschehens

Zahlreiche hochschulasso-
ziierte Personen zeigten
nach Mensabesuchen

im Zeitraum von 21. bis
25.06.2010 Symptome
einer durch Lebensmittel
bedingten Infektion mit
Symptomen wie Ubelkeit,
Magenbeschwerden, Erbre-
chen und Durchfall.

Epidemiologische
Erhebung Fragebogen

Fragebogen:

Fiir die epidemiologische
Befragung wurde ein
Fragebogen entwickelt, der
neben Geschlecht und Alter
der Person Fragen zur Art
und Auftreten der Sympto-
me sowie zur Symptomfrei-
heit enthielt. Ebenso waren
Angaben zu verzehrten
Speisen und die subjektive
Einschatzung, welche Spei-
sen der Person ,verdachtig“
vorkam, Gegenstand der
Befragung.

Ergebnis der Befragung:

34 Méanner und 1 eine Frau
fillten den epidemiologi-
schen Fragebogen aus. Die
Altersgruppen 20 bis 25
Jahre (14 Personen) und 25
bis 30 Jahre (11) waren am
prominentesten vertreten.
Die Symptome (Ubelkeit,
Magenbeschwerden,
Erbrechen und Durchfall)
waren ungefdhr gleich auf
die Personen verteilt. Die
Symptome traten gehduft
6, 12 und 24 Stunden nach
dem Mensabesuch auf. Sym-
ptomfreiheit wurde bei der
iberwiegenden Zahl >
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der Personen nach 2 bis 3
Tagen beobachtet. Eine auf-
fallige Haufung von Krank-
heitsfallen war nach dem
Verzehr von Bolognese-Sau-
ce und Quarkspeise zu be-
obachten. Insgesamt kann
festgestellt werden, dass
anhand der Auswertung des
Fragebogens keine eindeu-
tige kausale Zuordnung zu
einer Speise mdoglich war.
Lediglich Haufungen lieRen
sich beobachten.

Laboruntersuchungen

Riickstellproben verschiede-
ner Speisen wurden direkt
nach Auftreten der Krank-
heitsfalle hinsichtlich bak-
teriellen Krankheitserreger
(u.a. Salmonella Enteritidis,
Listeria monocytogenes) in
einem akkreditierten Labor
untersucht. Die Befunde der
Speise-Riickstellproben aus
dem entsprechenden Zeit-
raum waren bakteriologisch
unauffallig.

Aufgrund der Haufung

von Krankheitsfallen nach
Bolognese-Sauce-Verzehr
wurde diese im Mikrobiolo-
gie-Labor der Hochschule
Ostwestfalen-Lippe zusédtz-
lich virologisch untersucht.
Andere Speiseproben
lagen zum Zeitpunkt der
virologischen Untersu-
chungen nicht mehr vor.
Die molekularbiologischen
Untersuchungen der Bolo-
gnese-Sauce mittels eines
PCR-basierten Verfahrens,
ergaben einen positiven
Nachweis von Norovirus der
Genogruppe Il, einem der
Hauptverursacher nichtbak-
terieller Gastroenteritiden.
Noroviren verursachen

Hénde immer griindlich reinigen und wenn maglich auch desinfizieren.

seit Mitte der 90er Jahre

in Deutschland jéhrlich bis
zu 200.000 Erkrankungs-
félle. Das Virus kann durch
Lebensmittel Gibertragen
werden. Hauptibertrager
ist jedoch der Mensch, der
die Erreger durch kontami-
nierte Hande und Aerosole
Ubertragt.

Wie die Viren in die Speisen
gelangten, konnte im
Rahmen der Studie nicht
geklart werden. In der
wissenschaftlichen Litera-
tur wird der Eintrag durch
Rohstoffe, Personal, Kunden
an offenen Verkaufstheken
(Selbstbedienungstheken,
Salatbuffets) beschrieben.
Die von der Mensaleitung
dokumentierten Personal-
hygienemaRBnahmen waren
liickenlos. Das Personal der
Mensa wird regelmaRig
hygienisch geschult und ist
mit den Gefahren vertraut.
Aus gegebenem Anlass
wurde vom Labor Mikrobio-
logie auf die besonderen
mikrobiologischen Gefahren
ausgehend von Personen

mit Magen- und Darmer-
krankungen sowie auf die
sorgféltige Reinigung und
Desinfektion der Hande
beim Umgang mit Lebens-
mitteln nochmals hingewie-
sen.

Auch der Konsument muss
sich jedoch dariiber im Kla-
ren sein, dass bei der Selbst-
bedienung an Theken und
Speiseausgaben auch seine
Hygiene gefragt ist. Uber
Hande und Aerosole (Atem)
kénnen Bakterien und

Viren (ibertragen werden
und in die Speisen und auf
Equipment (Teller, Besteck,
Tabletts) gelangen. Das
Anfassen und Zuriickstellen
von Speisen und Equipment,
was in Gemeinschaftsver-
pflegungseinrichtungen
haufig beobachtet wird, ist
aus mikrobiologischer Sicht
als sehr kritisch anzusehen.
AbschlieBend ein wichtiger
Hinweis an alle, gerade jetzt
in der ,,Hoch-Zeit* der Noro-
viruserkrankungen (Herbst
und Winter; wochentlich
erkranken in Deutschland

bis zu 6.000 Personen an
Norovirus) verstarkt die
Regel zu beachten:

,Vor dem Essen,
Hindewaschen nicht
vergessen®!

Die Hochschul- und vor
allem die Mensaleitung
haben alle erforderlichen
MaRnahmen unterstiitzt
und wesentlich dazu
beigetragen, dass diese
Erhebung durchgefiihrt
werden konnte. Von Seiten
der Hochschulleitung wurde
beschlossen, in der Herbst-
Wintersaison 2010/2011 die
Desinfektionsmittelspender
in den Toilettenrdumen zu
fillen!

a

Text: B. Becker, S. Mormann
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INFORMATION

13. Phoenix Contact-Kolloquium mit Dr. Richard David
Precht: Philosophie fiir den Alltag. Donnerstag, 18. Novem-
ber, 18:00 Uhr, Lipperlandhalle /Lemgo .

15. Fachtagung Rapid Prototyping:
Freitag, 19. November, ab 13:00 Uhr, Audimax (Raum 1.
200) / Campus Lemgo.

25 Jahre Technologie der Kosmetika und Waschmittel
Symposium ,,Kosmetik mit Zukunft - Innovation fiir Haut &
Haare“: Freitag, 19. November, ab 10:00 Uhr, Casino (Ge-
bdude 3) | Campus Emilie.

Anmeldung: maria.husmann@hs-owl.de

Berufswahlforum: Dienstag, 24. November, 17:00 bis
20:00 Uhr, Campus Emilie in Detmold.

Verabschiedung Prasident Tilmann Fischer: Dienstag,
30. November, 17:00 Uhr, Audimax | Campus Lemgo.

Studium Rundum: Infoveranstaltung ,Studienaufenthalte
im Ausland®. Mittwoch, 1. Dezember, 12:00 Uhr, Raum
1.602 | Campus Lemgo.

Verabschiedung Absolvierende Fachbereich Life
Science Technologies: Freitag, 3. Dezember, 18:00 Uhr,
Audimax (Raum1.200) /| Campus Lemgo.

Gemeinsame Verabschiedung Absolvierende Fachbe-
reich Elektrotechnik und Technische Informatik und
Fachbereich Maschinentechnik und Mechatronik:
Freitag, 3. Dezember, 18:00 Uhr, Raum 2.144 [ 2.145,
Campus Lemgo.

»Fiihrungs- & Managementkompetenzen*, Weiter-

bildungskurs fiir Hochschulabsolventen und Berufstatige.
Start: 18. Februar 2011. Infos: www.hs-owl.de/kom

www.hs-owl.de/hsnews/veranstaltungen

Neues im Web:

www.twitter.com|HochschuleOWL
www.facebook.com|HochschuleOWL
www.youtube.com|HochschuleOWL

www.hs-owl.de[aaa[blog|
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ANSPRECHPARTNER

Zentrale Studienberatung:

Hanna Rutz
Fon:05261-702118
Mail: hanna.rutz@hs-owl.de

ADRESSEN

Hochschule
Ostwestfalen-Lippe
LiebigstraRRe 87,
32657 Lemgo

Fon: 052 61-70 20

Fax: 052 61-70 2222
Internet: www.hs-owl.de

Standort Lemgo:

. (FB 2) Medienproduktion

. (FB 4) Life Science
Technologies

. (FB 5) Elektrotechnik &
Technische Informatik

. (FB 6) Maschinentechnik &
Mechatronik

. (FB 7) Produktion &
Wirtschaft

Standort Hoxter:

. (FB 8) Fachbereich
Umweltingenieurwesen &
Angewandte Informatik

. (FB 9) Fachbereich
Landschaftsarchitektur &
Umweltplanung

An der Wilhelmshohe 44,

37671 Hoxter

Fon: 052 71-6870

Fax:05271-68 72 00

Kontakt fiir Schulen:

Jessica Wulf
Fon: 052 61-702 5902
Mail: jessica.wulf@hs-owl.de

Standort Detmold:

. (FB 1) Detmolder Schule
fiir Architektur &
Innenarchitektur

EmilienstraRe 45,

32756 Detmold

Fon: 052 31-76950

Fax: 052 31-76 96 81

. (FB 3) Fachbereich
Bauingenieurwesen

EmilienstraRe 45,

32756 Detmold

Fon: 052 31-76950

Fax:05231-7698 19

. Fachbereich
Life Science
Technologies

.. Technologie der
Kosmetika &
Waschmittel

.. Pharmatechnik

Georg-Weerth-StraRRe 20,

32756 Detmold

Fon: 0 52 31-45 80028

Fax: 0 52 31 -45 80060

Studienort Warburg:
Hochschulbiiro Warburg
Daphne Amediek
Prozessionsweg 1

34414 Warburg

Fon: 05641 - 744 33 50
Fax: 05641 - 744 33 59





